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Die Weinwirtschaft, aber auch die Industrie sowie Lehrefund Forschung haben y ‘?
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che Netzwerke (D, F, CH). Zudem erhalten Sie den deutschen un
franzosischen Mastertitel und erwerben wertvolle interkul
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besondere Affinitat zwischen den deutschen und ’f@nzésischen Méar

che Kompetenzen.



Auf einen Blick

Ein Studium, zwei Abschlisse!

Ein Studiengang des Weincampus Neustadt in Kooperation mit der Université
de Haute-Alsace in Colmar

Abschluss: Double Degree Master of Science Weinbau und Oenologie (M.Sc.)
Dauer: 4 Semester, Vollzeit

Studienorte: Neustadt/Weinstr. (3 Semester) und Colmar (1 Semester)

Dual: 3 Praxisphasen in Deutschland, Frankreich oder der Schweiz

Sprachen: Niveau B2 in der deutschen Sprache, B1in der franzdsischen Sprache
Zielgruppe: Bachelorabsolvent*innen der Fachrichtungen Weinbau & Oenologie,
Natur-, Agrar- und Ingenieurwissenschaften

Finanzierung: Keine Studiengebiihren, Mobilitdtsbeihilfe der Deutsch-
Franzosischen Hochschule wahrend des Aufenthalts in Frankreich
(300€/Monat), Erasmus-Stipendium mdglich, Entlohnung fur die Praxisphasen

Fit fir den Weinbau von morgen

Studieninhalte

1. Semester: Praxisprojekt 1, Geschichte und Kultur der Rebe und des Weins/
Sprachkompetenz, Wissenschaftliche Prinzipien, Molekularbiologie/

Biochemie der Rebe und Traube

m 2. Semester: Innovationen in der Oenologie, Innovationen in der chemischen und

mikrobiologischen Analytik des Weines, Spezielle Sensorik/ Konsumentenforschung,
Nachhaltige Unternehmensfuhrung, smart & sustainable viticulture/

Umweltdkologie, Praxisprojekt 2

m 3. Semester: Praxisprojekt 3, Wissenschaft des Terroirs, Phytopathologie, Nachhaltige

Unternehmensfthrung, smart & sustainable viticulture/ Umweltdkologie

m 4. Semester: Masterthesis

Binationale Innovative Praxisintegriertes
Perspektive Studieninhalte Studium



Studienverlauf

In 4 Semestern zum Double Degree

Jan | Feb | Mir | Apr | Mai | Jun | Jul | Aug | Sep | Okt | Nov | Dez

Praxisprojekt 1. Semester
in D, F oder CH in Neustadt
1. Semester N Praxisprojekt Praxisprojekt 3. Semester
I in Neustadt l 2 SETEEEEr (W NMEEEGHE in F oder CH in F oder CH in Colmar
3. Semester amhi 5 5
II Masterthesis in Neustadt, Colmar oder im Betrieb

. Vorlesungsfreie Zeit

Franzoésischkenntnisse eingestaubt? Kein Problem!
Im 1. Semester finden ein intensiver Sprachkurs und deutsch-franzosische Exkursionen statt.

Somit ist der Einstieg fur Interessierte mit geringen Franzosischkenntnissen maglich!

Zulassungs-
voraussetzungen

Bachelorabschluss mit 180 ECTS-Punkten
Als Bachelorabsolvent der Studiengénge Weinbau & Oenologie, Weinwirtschaft,
Lebensmitteltechnologie, Biologie, Chemie, Biochemie, Biotechnologie, Agronomie

und weiterer verwandter Fachgebiete konnen Sie sich bewerben.

Franzésischkenntnisse
lhre Franzosischkenntnisse auf dem Niveau B1 des européischen Referenzrahmens
flr Sprachkurse (CEFR) konnen Sie durch eine mtndliche Prifung in Neustadt oder

5 Jahre Schulfranzosisch nachweisen.

Praktikumsvertrag und Absichtserkiérung

Zum Studienbeginn bendtigen wir einen Praktikumsvertrag mit einem unserer
500 Kooperationsbetriebe fir die 1. Praxisphase sowie eine Absichtserklarung fur
die 2. und 3. Praxisphase. Wir unterstiitzen Sie gerne bei der Suche

nach Praktikumsplatzen.



™y Fonds européen de développement régional
(FEDER)

i Europaischer Fonds fiir regionale Entwicklung
* oy (EFRE)
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Université
franco-allemande
Deutsch-Franzésische
Hochschule

Lernen Sie uns kennen!

Inklusive der notwendigen Sprachkenntnisse und der Praxi - und Ausland

vermittelt der deutsch-franzésische Masterstudi
Sie fiir eine internationale Karriere in der V\feinbranch bra




